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Hnuti DUHA s uspéchem prosazuje ekologicka reseni, ktera zajisti zdravé a Cisté prostiedi pro
zivot kazdého z nas. Navrhujeme konkrétni opatfeni, jez snizi znecisténi vzduchu a vody, pomohou
omezit mnozstvi odpadu, chranit krajinu nebo zbavit potraviny toxickych latek. Nade prace zahrnuje
jednani s ufady a politiky, navrhy zakonu, kontrolu primyslovych firem, pomoc lidem, rady
domacnostem a vzdélavani, vyzkum, informovani novinari i spolupraci s obcemi. Hnuti DUHA pusobi
celostatné, v jednotlivych méstech a krajich i na mezinarodni urovni. Je ¢eskym zastupcem Friends of
the Earth International, nejvétSiho svétového sdruzeni ekologickych organizaci.




1. Uvod

Stale vétSi Cast spotrebitelll dava prednost biopotravinam - potravinam z ekologického
zemédélstvi. Vidi v nich zaruku zdravého jidla bez chemickych aditiv, rezidui pesticidu a
dalSich vnimanych ¢&i skuteénych rizik. Zarover tak podporuji Setrné hospodareni, které
krajinu nezatézuje vysokymi davkami pramyslovych hnoijiv a toxickych pesticidd.

Velmi €asto ovdem zakaznici navzdory zajmu nemohou v obchodech biopotraviny najit.
V regalech chybéji pfedevsim zakladni vyrobky: pedivo, maslo, maso, vejce, ovoce a
zelenina. Obchodnici nejsou schopni najit dodavatele tohoto zbozi. Zemédélci zase
paradoxné marné hledaji odbératele. Na trhu operuji pouze mali, specializovani producenti,
nebo vibec nikdo. Velké potravinaiské spole€nosti, které timto zbozim zasobuji —
samoziejmé obvykle jen nepfimo — vétSinu béznych zakaznikd, je jesté nevyrabéji.

Vyznamnym pfikladem je chleba: bézna, zakladni potravina. Vyroba biochleba
nepredstavuje po technologické strance velky problém, stejné jako produkce potfebnych
surovin v ¢eském zemédélstvi pfi respektovani standardll ekologického hospodareni. Velké
potravinarské spole¢nosti ale biochleba zatim nedodavaiji. Proto na trhu chybi.

Hnuti DUHA prosazuje biochleba do nabidky velkych ¢eskych producentl potravin — bézny,
kaZdodenni chleba, nikoli specializovany vyrobek. Tato analyza pfina8i informace o
soucéasné situaci na trhu s biopotravinami v CR zaméfenou na biopedivo, dale pak rozebira
mozna rizika spojena s konvencni zemeédélskou produkci a pfitomnosti cizorodych latek
v potravinach v souvislosti s pekarskymi vyrobky, shrnuje stav ekologického zemédélstvi u
nas a prinasi informace o pravidlech vyroby biopotravin a uspé&Sném zahranié¢nim vyrobci
biopeciva.

1. Ekologické zemédélstvi v Ceské republice

Ekologické zemédélstvi je systém hospodareni, ktery pouziva Setrné zplsoby potlacovani
plevell, Skadcl a chorob. Vyslovné zakazuje pouziti syntetickych pesticidlil a umélych hnojiv.
V chovu hospodarskych zvifat klade dlraz na jejich pohodu. Zaroven dba na biologickou
rozmanitost a upfednostriuje obnovitelné zdroje energie Ci recyklaci surovin. Pravidla
hospodareni (a zpracovani produktd) stanovuje zakon o ekologickém zemédélstvi (242/2000
Sb.) a evropské nafizeni o ekologickém zemédélstvi a k nému se vztahujicim oznacovani
zemédélskych produktt a potravin (2092/91/EC)', respektive na né navazujici predpisy a
standardy. V soucasné dobé probiha revize tohoto nafizeni.

Vlada schvélila vroce 2004 strategicky dokument — Akéni plan CR pro rozvoj
ekologického zemédélstvi do roku 2010. K jeho hlavnim cilim patfi mj. dosazeni 10%
podilu ekologicky obhospodarované pudy na celkové vymére zemédeélské pldy v roce

2010 a rozSifeni trhu s biopotravinami vCetné zefektivnéni produkce a zpracovani
produktti ekologického zemédélstvi.?

K 31. 12. 2006 hospodafilo v Ceské republice 963 ekologickych farem na vyméie
281 535 ha, coz Cinilo necelych 7 % vyméry zemédélského pladniho fondu. Orna plda tvofila
8 % (23 479 ha) z celkové vyméry ekologicky obhospodafované pudy, zatimco trvalé travni
porosty tvofily 83 % (209 956 ha) z této vyméry. Dominujici hospodafeni na trvalych
travnich porostech v horskych a podhorskych oblastech se zaméfenim na udrzbu krajiny je
stale hlavni charakteristikou ekologického zemédélstvi v CR.?

' Déle jen nafizeni.
2 Akéni plan CR pro rozvoj ekologického zemédélstvi do roku 2010. MZe, Praha 2004
% Ekologické zemédélstvi v roce 2006. MZe, Praha, unor 2007



V rostlinné produkci zaujimaji nejvétsi podil obiloviny, kterych se dohromady vyprodukuje
pfiblizné 23 tis. tun. Pro srovnani: celkova sklizen obilovin na pramyslové
obhospodafovanych zemédélskych plochach vr. 2005 byla 7 700 tis. tun. Podil
certifikovanych obilovin v ekologickém zemédélstvi na celkové produkce tedy tvori
0,3 %. Pokud pfibude subjektu, které budou obiloviny v biokvalité vyuzivat pro svou produkci,
a zvysi se tak poptavka po certifikovaném obili, je pravdépodobné, Ze se do budoucna zvysi
i prozatim mala produkce obilovin z ekologického zemédélstvi.

2. Cizorodé latky v potravinach

V prumyslovém zemeédélstvi se na rozdil od ekologického zemédélstvi ve velké mife
pouzivaji uméla hnojiva a pesticidy. Rada spotiebiteld se obava, Ze to nasledné ovliviiuje i
kvalitu potravin vyrobenych z takto vypéstovanych produktu.

Pesticidy a dalsi agrochemikalie patfi mezi dulezité faktory, které, slovy Financial Times,
vyvolaly mezi spotiebiteli ,naladu revolty proti intenzivnimu zemédélstvi.* Spotieba
pfipravkl na ochranu rostlin v Ceském zemédélstvi po prudkém poklesu na zacatku
devadesatych let opét pomalu a s vykyvy, nicméné soustavné, roste.

Proto se v této kapitole zabyvame vysledky statniho monitoringu potravin a otazkou, jaka
rezidua pesticidl se objevuji v nékterych bézné konzumovanych konvenénich potravinach,
se zaméfenim na obiloviny a vyrobky z nich.

2.1 Monitoring rostlinné produkce v roce 2005

Hlavnim rysem intenzivniho zemédélstvi je péstovani velmi omezeného poctu druhu plodin.
Monokultury snizuji vyrobni naklady, a tim i ceny zemédélskych komodit na trhu. Rozsahla
pole jen s jednou nebo dvéma plodinami jsou vSak zvlasté citliva na Skidce a vyhubit je
vyzaduje velké davky pesticidd. Péstovani stejnych rostlin rok co rok vyCerpava pldu a
vyvolava potfebu vysSSich davek pramyslovych hnojiv. Celkova spotfeba pesticidd u nas na
1 ha orné pldy je asi 1 kg pro obilniny

Tabulka 1: Prehled pesticidd pouzivanych v Ceské republice k chemické
ochrané obilnin®

Uginna latka Spotieba v roce 2005 (kg,l)
chlormequat—chloride 414 050
isoproturon 137 614
chlormequat 105 166
MCPA 94 301
chlorotoluron 94 286
24-D 69 533
fenpropimorph 69 399
trifluralin 68 509
pendimethalin 53 092
thiram 39 290

4 financial Times 24.2.2001

*Ceska republika - Spotfeba ucinnych latek v roce 2005 (kg,l), Statni rostlinolékarska sprava, dostupné na:
http://www.srs.cz/portaldoc/pripravky_na_ochranu_rostlin/spotreba_pripravku_na_or/2005/ucinne%20latky _a
bc.htm



Uginna latka Spotieba v roce 2005 (kg,l)
propocinazol 39 152
carbedazim 36 809
prochloraz 36 625
spiroxamine 35 380
tebuconazole 35314
thiophanate-methyl 34 351
ethephon 32 920
glyphosate-trimesium 29 581
carboxin 28 296
fenpropidin 25 906
epoxinazol 23 069
dicamba 21126
glyfosfat 18 485
iprodion 1 351

2.2 Rezidua pesticidi v potravinach

V poslednich letech se podil pozitivnich vzork(, tj. s detekovatelnymi rezidui, pohyboval mezi
18 az 28 %. V roce 2004 bylo z celkového poctu 847 vzorkd odebranych pro stanoveni
rezidui pesticidd celkem devét nadlimitnich. Podil nadlimitnich nalezd ¢€inil 1,1 % a to u
téchto potravin: fazolové lusky, pomerance, salatové okurky, pér, petrzel, jahody a — cozZ je
pozoruhodné pro nase téma — rovnéz mouka (zitna, amarantova).

Maly podil vzorku, které pfekracuji limity, je pouze statistické Cislo, tfeba ve Velké Britanii jich
také byva jen velmi malé. Ale podrobna studie ukazala, co to ve skute¢nosti znamena: kazdy
den 10 az 220 britskych déti sni jablko nebo hrusku, kde koncentrace pesticidu prekracuje
bezpe&nou hranici.®

V rostlinné vyrobé jsou pesticidni pfipravky ¢asto aplikovany do pady &i na listovou plochu. U
pesticidi se systémovymi uCinky dochazi k jejich penetraci listy ¢i pFijmu kofenovym
systtmem. Rezidua se tak mohou nachazet i v <&astech, na které nebyl pesticid
bezprostfedné aplikovan.

Navzdory mnoha studiim, které byly v této oblasti realizovany, mechanismus toxickych
ucinkd na Clovéka je exaktné popsan jen u omezeného poctu skupin pesticidl. Podrobnéji
byla studovana napf. neurotoxicita insekticidnich organofosfatl a karbamatd, toxické efekty
dinitrofenold a polychlorovanych fenoll. Nékteré jsou klasifikovany jako potencialni
karcinogeny.

Novy problém predstavuji postupna zjisténi, ze nékteré chemické latky v€etné Casti pesticidu
dokazi i pfi extrémné nizkych davkach naruSovat hormonalni systém obratlovcu véetné
¢lovéka.” Lékafi maji vazné podezieni, Ze mohou stat za trendem zvysujici se frekvence
nékterych vyvojovych vad nebo druhl rakoviny, vesmés souvisejicich s reprodukci nebo

®Pennycock, F.R., Diamand, E., Watterson, A., et Howard, V. (2004): Modelling the dietary pesticide
exposures of young children, International Journal of Occupational and Environmental Health 10: 304-209

" Groshart, C., et Okkerman, P.C. (2000): Towards the establishment of a priority list of substances for further
evaluation of their role in endocrine disruption - preparation of a candidate list of substances as a basis for
priority setting, BHK Consulting Engineers/TNO Nutrinion and Food Research - European Commission DG
ENV, Delft



nervovou soustavou, i za poklesem kvality lidského spermatu.® ° Nékteré z téchto tzv.
endokrinnich disruptorti se v Ceské republice pouzivaji také na obilninach — napfiklad
2,4-D, ftrifluralin, thiram, carbedazim, prochloraz a glyfosfat a to v nemalém mnozstvi (viz
tabulka 2)."® " PFitom v nékterych pfipadech byly objeveny Gginky endokrinnich disruptord na
zdravi také v davkach doposud — podle tradi¢nich toxikologickych efektl — povazovanych za
bezpeéné.12' 13, 14, 15, 16

Tabulka 2: Prehled a spotfeba pesticidi povolenych v Ceské republice a
zafazenych mezi endokrinni disruptory a pouzivanych k osetfeni obilovin'"'®

Uéinna latka Spotfeba v roce 2005 (kg,l) S rozSifenim multirezidualnich metod
24_D 69 533| Se Cim dal Castéji vyskytuji vzorky,
cérbedazim 36 809 | Kkteré  obsahuji  nékolik riznych
epoxinazol 23 0gg| UCinnych latek. Vicenasobné pouziti
glyfosfat 18 485 riznych pesticidll pfi dodrzeni spravné
iprodion 1351 zemédélské praxe neni v principu
prochloraz 36 625| omezeno, avsak pripadné kumulativni
propocinazol 39 152 efek’gy nebyly d(?sud pfedmétem
thiram 39 290 devtallnl"ch tQX|koIog|ckyvch hodnocgniv.
trifluralin 68 509 Nékteré vysledky ovSem skutecné

n ukazuji synergicky ucinek smési na
zdravi.” ?° Cesky Védecky vybor pro potraviny poukazuje, Ze tento tzv. koktejlovy efekt je
sice z legislativniho hlediska nepostizitelny, avSak pro spotiebitele v disledku potencialné
rizikovy.?'

8 Harrison, P.T.C. (2001): Endocrine disrupters and human health, British Medical Journal 323: 1317-1318

° Newby, J.A., et Howard, C.V. (2006): Environmental influences in cancer aetiology, Journal of Nutritional
and Environmental Medicine 15 (2-3): 56-114

1 Sucharda, M. et Kotecky, V. (2003): Rizika pesticidi s endokrinnimi Uginky: srovnani pfistupt a feseni
v Ceské republice a Némecku

" Ceska republika - Spotfeba ug&innych latek v roce 2005 (kg,l), Statni rostlinolékafska sprava, dostupné
na:http://www.srs.cz/portaldoc/pripravky_na_ochranu_rostlin/spotreba_pripravku_na_or/2005/ucinne%20latk
y_abc.htm

2 Renner, R. (1998): Results of low-dose exposure research may challenge the theoretical basis of
toxicology, Environmental Science & Toxicology 1.11.1998: 485A-486A

' Gray L. E., Ostby J. S. and Kelce W. R. (1994): Developmental effects of an environmental antiandrogen:
the fungicide vinclozolin alters sex differentiation of the male rat, Toxicology and Applied Pharmacology 129
(1): 46-52

" Park, D., Hempleman, S.C., et Propper, C.R. (2001): Endosulfan exposure disrupts pheromonal systems in
the red-spotted newt: a mechanism for subtle effects of environmental chemicals, Environmental Health
Perspectives 109 (7): 669-673

'® Silvestroni, L., et Palleschi, S. (1999): Effects of organochlorine xenobiotics on human spermatozoa,
Chemosphere 39 (8): 1249-1252

'® Ulrich, E.M., Caperell-Grant, A., Jung, S.-H., Hites, R.A., et Bigsby, R.M. (2000): Environmentally relevant
xenoestrogen tissue concentrations concentrations correlated to biological responses in mice, Environmental
Health Perspectives 108 (10): 973-977

17 Ceska republika - Spotfeba uginnych latek v roce 2005 (kg,l), Statni rostlinolékafska sprava, dostupné
na:http://www.srs.cz/portaldoc/pripravky_na_ochranu_rostlin/spotreba_pripravku_na_or/2005/ucinne%20latk
y_abc.htm

'® Sucharda, M. et Kotecky, V. (2003): Rizika pesticidi s endokrinnimi G¢inky: srovnani pfistupt a feSeni

v Ceské republice a Némecku

® Soto, A.M., Chung, K.L., et Sonnenschein, C. (1994): The pesticides endosulfan, toxaphene, and dieldrin
have estrogenic effect on human estrogen-sensitive cells, Environmental Health Perspectives 102 (4): 380-
383

2 Porter, W.N., Jaeger, J.W., et Carlson, I.H. (1999): Endocrine, immune, and behavioral effects of aldicarb
(carbamate), atrazine (triazine) and nitrate (fertilizer) mixtures at groundwater concentrations, Toxicology and
Industrial Health 15 (1-2): 133-150

21 védecky vybor pro potraviny: Rezidua pesticidd v potravinach. Statni zdravotni Gstav Brno 2005



Ceska data nejsou dostate¢né& podrobna a rozsahla, aby umoziiovala srovnavat riizné druhy
peciva. llustrativni ovSem mohou byt vysledky z Velké Britanie. Celozrnny chléb obsahuje
podle nedavno zvefejnénych vysledkd vyzkumu Vyboru pro rezidua pesticid (The Pesticide
Residues Committee — PRC)* mnohem vice zbytkovych pesticidil neZ jiné druhy chleba.
Vyzkum prokazal rezidua pesticidd v 53 ze 72 testovanych béznych druhi chleba
zahrnujicich bily chléb (37 vzorkd), celozrnny chléb (26) a jiné (9) druhy chleba. MnozZstvi
zadného rezidua pesticidu neprekrocilo maximalni povolenou hranici (MRL). V testovaném
chlebu byly detektovany nasledujici pesticidy: chlormequat (rostlinny rlstovy regulator
pouzivany pro rtizné plodiny v€etné cerealii), glyfosfat (pouzivany jako desikant na sklizené
obili a fazeny mezi endokrinni disruptory), malathion (insekticid) a pirimifosmetyl
(insekticid pouzivany v obilnich skladech). Jeden vzorek celozrnného chleba obsahoval ffi
rezidua, zatimco 13 dalSich vzorkd (10 vzorku celozrnnych chlebl, 2 bilé a jeden z
,ostatnich“) obsahovalo rezidua dvé. Rezidua pfirozené neobsahovaly dva vzorky
testovaného biochleba.?

3. Vyroba biopotravin®

V oblasti zpracovani ekologicky vyrobenych surovin obsahuje nafizeni jen malo konkrétnich
pravidel. Vé&tSina potravin se na trh nedostava v Cerstvém stavu, ale ve zpracované podobé.
U biopotravin v poslednich letech silné vzrostl rozsah a stupen jejich zpracovani. Obecné
zavazna pravidla a pfedpisy na zpracovani ekologicky vyrobenych surovin témér neexistuji.
Nafizeni uvadi jen pozitivni seznam povolenych pfisad, pfidatnych a technologickych
pomocnych latek. Tento seznam se zatim vztahuje spiSe na rostlinné potraviny. Specialni
pfedpisy pro produkty zivociSného puvodu jsou teprve vyvijeny. Obecné jsou vSak zakazany
vSechny postupy a produkty, které jsou spojeny s genetickou modifikaci.

3.1 Prisady, pridatné latky, pomocné latky

Vzhledem k tomu, pouzivani pfidatnych latek pfinadi mnoha rizika pro zdravi ¢lovéka, je
krédem biopotravin obejit se bez nich. Néktera aditiva mohou vést ke zhorSeni iz existujicich
alergickych stav(, jako je kopfivka, astma nebo zanét nosohltanu. Potravinova pfecitlivélost
byla pozorovana u nékolika malo jedinct pfi poziti potravin obsahujicich barvivo koSenila
(karmin, E120) tartrazin (E102), nebo jiné azobarvivo, a dale u potravin obsahujici jako
konzervaéni latku kyselinu benzoovou. Oxid sifiCity a sifiCitany v potravinach a napojich
mohou pUsobit jako drazdidla dychacich cest a tak vyvolat astmaticky zachvat, avSak ziejmé
jen u jedincu s pruduskovou hyperreaktivitou. Pfidatné latky v potravinach mohou byt vlastni
pfi¢inou onemocnéni, které mizi s vylou¢enim z jidelni¢ku a znovu se objevuje pfi zavedeni
vyvolavajiciho pfidavku do diety. Nejvyssi vyskyt reakci na pfidatné latky v potravinach je
mezi atopickymi jedinci s chronickymi koznimi projevy, jako je atopicky ekzém a chronicka
kopfivka. Poziti potraviny s pfidatnou latkou zde pulsobi akutni vzplanuti jiz existujiciho
onemocnéni.

Pouzivani pfidatnych latek i jejich mnozZstvi v potravinach je kontrolovano Statni
zemédélskou a potravinarskou inspekci a Statni veterinarni spravou. Podle informaci
poskytnutych SZPI pocet vzorkll nevyhovujicich na obsah pfidatnych latek tvofil v letech
2001 a 2002 nejvice 2,5 %*.

22 The Pesticide Residues Committee (PRC) je britska nezavisla expertni organizace, jejiz hlavni funkci je
dohlizet na Viladni program kontroly rezidui pesticidi v potravinach. Government's £2.2 million pesticide
residues surveillance programme. www.prc-uk.org

2 Pesticide resideus monitoring report: fourth quarter report 2005, quarter ended december 2005, Pesticide
Rezidues Commitee, 2005. Dostupné na:
http://www.pesticides.gov.uk/uploadedfiles/Web_Assets/PRC/Report%20q4%20final%2019%20June.pdf

2 Vaclavik, T.: Biopotraviny a jejich prodej v maloobchodé&. MZE CR 2006

25 Vé&decky vybor pro potraviny: Pfidatné latky (aditiva) v potravinach. Statni zdravotni ustav Brno 2004



Pfisady se déli na prisady zemédélského puvodu a prisady ,,nezemédélského plvodu*.
Ani vyroba biopotravin se samoziejmé neobejde bez jakychkoliv pfisad. Ale pfisady
zemédélského pavodu musi rovnéz pochazet z ekologického zemédélstvi. U nékolika malo
pfipustnych vyjimek uvadi ¢ast C pfilohy VI. nafizeni, které latky smi v jednotlivych
pfipadech pochazet z konvenéniho zemédélstvi, protoZe nejsou dostupné v ekologické
kvalité. Tento seznam se pravidelné aktualizuje podle novych podminek. Platné pravni
predpisy Ize najit napf. na webu Ministerstva zemédélstvi.?®

U pfisad nezemédélského puavodu plati nasledujici pravidla:

3.1.1 Pridatné latky - aditiva

V Evropské unii je v souCasné dobé povoleno vice nez 300 potravinaiskych pFidatnych latek.
Ze vSech téchto latek je jich u biopotravin povoleno 36 (viz seznam niZe). Smyslem tohoto
vyrazného omezeni je splnit oekavani spotfebiteld ohledné co nejpfirozenéjSich potravin.
Povolené pridatné latky maji byt navic pouzivany, jen je-li to nezbytné nutné.

Zakladnim pravidlem je, Zze smi byt pouzity jen ty pfidatné latky, bez nichz produkt
prokazatelné nemlze byt vyroben, ani nemlze byt dosazeno jeho trvanlivosti. Jedna se
pfevazné o srazeci Cinidla, regulatory kyselosti a kypfidla, dale emulgatory a antioxidanty.
Vylou€eno je pouziti chemicky modifikovanych tukd a Skrobu, latek zvyrazrujicich chut,
stabilizatord a mnoha dalSich latek. Pouziti aromat je omezeno na ,pfirodni aromata“ a
aromatické extrakty (éterické oleje). Chemicky a genovou technologii ziskana arémata jsou
zakazana. Pro vyrobu biopeciva je dulezité, ze je povoleno pouzivat kyselinu
askorbovou jako latku zlepsujici mouku.

Tabulka 3: Slozky hezemédélského puvodu povolené pri vvrobé biopotravin
podle prilohy VI, narizeni ¢. 2092/91

E 170 - uhlicitan vapenaty: kiida — regulator kyselosti a pomocna proti-spékava latka,
bilé barvivo / vSechny povolené ucinky kromé barveni

E 270 - kyselina mlécna: uméle vyrobeny regulator kyselosti

E 290 - oxid uhlicity: rostlinami produkovany kypfici plyn nebo regulator kyselosti

E 300 - kyselina askorbova: uméle vyrobeny vitamin C, antioxidant a prostfedek k
oSetfeni mouky

E 306 - extrakty s vysokym obsahem tokoferoli: pfirodni vitamin E / antioxidant v
tucich a olejich

E 322 - lecitiny: emulgator, antioxidant, prostfedek k oSetfeni mouky, stabilizator

E 330 - kyselina citronova: umély regulator kyselosti

E 333 - citronany vapenaté: umeélé regulatory kyselosti, stabilizatory, antioxidanty

E 334 - kyselina vinna (L (+) forma): pfirodni, rostlinny regulator kyselosti, antioxidant
E 335 - vinany sodné: pfirodni, rostlinny regulator kyselosti, antioxidant, kypfici prostfedek
z kyseliny vinné

E 336 - vinany draselné: pfirodni, rostlinny regulator kyselosti, antioxidant, kypfici
prostfedek z kyseliny vinné

E 341 - dihydrogenfosforecnan vapenaty: kypfici prostfedek do samokypficich mouk
E 400 - kyselina alginova: pfirodni, rostlinné zahustovadlo, Zelirovaci a polévaci
prostfedek

E 401 - alginat sodny: viz kyselina alginova

E 402 - alginat draselny: viz kyselina alginova

E 406 - agar: pfirodni zelirovaci prostfedek a zahustovadlo z Ffasy ruduchy

E 407 - karagenan: viz agar

% Dostupné na: http://www.mze.cz/Index.aspx?ch=73&typ=1&val=13998&ids=0



E 410 - karubin: pfirodni, rostlinny zelirovaci prostfedek a zahustovadlo (moucka z jader
svatojanského chleba)

E 412 - guma guar: pfirodni, rostlinné zahustovadlo, prostfedek na oSetfeni mouky, plnidlo
E 413 - tragant: pfirodni zahustovadlo a pojidlo z klry asijské rostliny

E 414 - arabska guma: pfirodni, rostlinné zahustovadlo, stabilizator a plnidlo

E 415 - xanthan: umélé zahustovadlo a Zelirovaci prostfedek na rostlinné bazi, ziskava se
pomoci bakterii

E 416 - guma karaya: pfirodni, rostlinné zahustovadlo, polévaci a Zelirovaci prostfedek

E 422 — glycerol umélé pinidlo a prostfedek k udrzovani vihkosti / jen jako rostlinny extrakt

E 440 - pektin: pfirodni zahustovadlo a Zelirovaci prostfedek z jablek, cukrové fepy nebo
pomerancové kary

E 500 - uhlicitany sodné: umeélé kypfici prostfedky (soda)

E 501 - uhlicitany draselné: umélé kypfici prostfedky (potas)

E 503 - uhlicitany amonné: umélé kypfici prostfedky

E 504 - uhlicitany horecnaté: umélé kypfici prostiedky, protispékavé prostredky

E 516 - siran vapenaty: sadra — umély regulator kyselosti, nosi¢, disperzni prostfedek,
zpevriujici prostfedek / jen jako nosi¢

E 524 - hydroxid sodny: louh sodny — umély regulator kyselosti pro pecivo nebo olivy

E 551 - oxid kifremicity: disperzni prostfedek

E 938 - argon: pfirodni kypfici a ochranny plyn

E 941 - dusik: pfirodni kypfici a ochranny plyn, kontaktni zamraZovaci prostfedek

E 948 - kyslik: pfirodni kypfici a ochranny plyn

3.1.2 Aré6mata

Aromata smi byt pouzita, pokud nebyla vyrobena synteticky nebo genovou modifikaci.
Arémata deklarovana jako ,pfirodni“ vSak nemusi byt nutné extrahovana z potraviny, po niz
nakonec chutnaji. K takzvanym pfirodnim arématim patfi vSechna ochucovadla, ktera
vznikla biologickou cestou, tedy i takova, ktera byla vyprodukovana mikroorganismy nebo
prostfednictvim enzymu. Takova arémata smi byt pouzita v biopotravinach, ovSem s jedinym
omezenim, a sice ze se nejedna o geneticky modifikované kultury nebo enzymy.

Jen u ardbmat zfetelné oznacenych jako ,extrakt® je jisty plvod z rostliny, podle niz jsou
pojmenovana. Extrakty v8ak mohou obsahovat zbytky béZzné pouzivanych rozpoustédel.
.Pfirodné identicka“ aromata jsou chemicky identickd s jednotlivymi sloZzkami svych
pfirodnich vzorl, vyrabéji se vS8ak synteticky. Tato arémata jsou u biopotravin zakazana,
stejné jako zcela umélé aromatické latky, které nemaiji v pfirodé zadny vzor.

3.1.3 Technologické pomocné latky

Technologické pomocné latky jsou pomocné prostfedky, které nezlstavaji tak jako pridatné
latky v produktu. Nemusi byt proto deklarovany. Nikdy vS8ak nelze zcela vylougit, Ze stopy
téchto pomocnych latek nezlstanou v potravinach. Tak tomu muaze byt napriklad u délidel,
ktera pouziva pekar, aby pec¢ivo mohl snadnéji uvolnit z forem. Seznam povolenych
technologickych pomocnych latek se rovnéz nachazi v pfiloze VI. nafizeni o ekologickém
zemédélstvi.

3.1.4 Skupina enzymu

Enzymy nejsou zminény na zZadném pozitivnim seznamu, tfebaze je jejich pouzivani
povoleno. Plati jediné omezeni — Ze nesmi byt vyprodukovany genetickou modifikaci.



Enzymy maji velky vyznam predevsim v pekarenském primyslu, urcitou roli v8ak hraji
také pfi vyrobé rdznych ovocnych Stav.

3.1.5 Kultury mikroorganismu

Mikroorganismy jsou pouzivany pro vyrobu Cetnych potravin: pro kvaskova a kvasnicova
tésta, kysané mlécné produkty, syr, ocet, zrani uzenin, pro zeleninu a zeleninové Stavy
zkvasené mléénym kvasenim i pro alkoholické napoje. Nafizeni Rady EU obsahuje jen jedno
omezeni pro pouziti mikroorganisml, a to, ze nesmi byt geneticky modifikované. Na
charakter a kvalitu Zivnych médii €i substrata pro kultury nejsou kladeny zadné pozadavky.

3.1.6 Vitaminy a mineralni latky

Vitaminy a mineralni latky v€etné stopovych prvkl, aminokyseliny a dal$i dusikaté slouceniny
se smi do potravin pfidavat tehdy, vyZaduje-li to né&jaky zakonny pfedpis. Takovy pFedpis
existuje zatim jen u obilné vyzivy pro kojence a malé déti. Ta musi byt od roku 1998
doplfiovana vitaminem B1 (thiaminem).

3.1.7 sul

U soli nejsou v nafizeni uvedena zadna omezeni. To znamena, ze smi byt pouzivany
vSechny bézné druhy soli. Smi se tedy zpracovavat uméle jodidovana sul

stejné jako soli s umélymi latkami proti spékavosti. Jako protispékaveé a protihrudkujici latky
se pouzivaji napfiklad také hexakyanozZeleznatan sodny a hexakyanozZeleznatan draselny (E
535, E 536). Tyto pfidatné latky vSak nejsou uvedeny na pozitivnim seznamu pfidatnych
latek povolenych u biopotravin.

3.2 Zpusob vyroby

Pro zpracovani surovin neuvadi zatim nafizeni Rady EU Zadné upravy. Pfi pramyslové
vyrobé potravin se Casto pouzivaji prostiedky, které zkracuji nebo zjednodusSuji pfirozené
procesy zrani, kvaSeni nebo fermentace. Pfi vyrobé& biopotravin se pracuje prevazné
tradi¢nimi postupy, bez pomocnych latek potravinarského pramyslu.

3.3 Kontrola a certifikace provozu

Kazdy zpracovatelsky podnik, ktery vyrabi biopotraviny, se musi pravidelné nechat
kontrolovat podle nafizeni. Tato povinnost kontroly se vztahuje i na podniky, které
biopotraviny pouze bali, jako jsou napfiklad prodejny, které nabizeji vlastni smési na musli,
kraji a znovu bali syry i uzeniny. Stejné tak jsou kontrolovany velkoobchody, pokud uvadéji
zboZi do ob&hu pod vlastni znaCkou a také pokud dovazeji zbozi ze zemi, které nejsou &leny
EU. Kontrola se zaméfuje na receptury a tok zbozi. Nakoupil zpracovatel fadné certifikované
ekologické zbozi? Jaké mnozstvi ekologickych surovin nakoupil, jaké mnozstvi ekologického
zbozi prodal? Je zbozi spravné oznaceno? Vystavené osvédceni plati vzdy jeden rok, az do
prFisti kontroly.

Certifikovany vyrobce biopotravin, napriklad pekaf, smi vyrabét i konvenéni zbozi, pokud od
sebe jasné oddéli vSechny pracovni pochody. Podniky to vétSinou fesi tak, ze nejprve na
vycCisténych strojich zpracovavaji bioprodukty a potom béZzi klasicka vyroba nebo maiji pro
vyrobu biopotravin zcela oddéleny provoz/linku.

V pripadé pekarny nejsou dalSi zvlastni pozadavky ani na provoz, ani na zpUsob vyroby.
Preferovan je sice chleba Cisté kvaskovy, ale drozdi je rovnéz povoleno pouzivat. Certifikaéni
proces je spiSe narocny administrativné.



3.4 Oznaéovani smésnych produktu

Biopotravina sestavajici z vice pfisad, jako napfiklad pomazanka, musi byt ze 100 %
vyrobena z ekologicky vyprodukovanych surovin, stoji-li na etiketé ,bio“ nebo ,eko“. Ve zvlast
definovanych pfipadech Ize v8ak podle nafizeni pouzit az pét % konvenéné vyrobenych
pfisad, nejsou-li k dispozici pfisady v ekologické kvalité. Povolené pfisady vyjmenovava
specialni pfiloha nafizeni. Sem patfi napfiklad rdzna kofeni. Dovoleno naopak neni
nastavovani ekologickych surovin 5 % stejné suroviny z konvencni vyroby.Produkt s
minimalné 95 % ekologicky vyrobenych pfisad smi tedy byt neomezené prodavan jako
biopotravina. Procenticky udaj se vSak vztahuje jen k celkovému mnozstvi zemédélsky
vyrobenych prisad. Pfisadami nezemédélského puvodu jsou napriklad drozdi, stl a
voda.

U smésnych produktu obsahujicich mezi 70 a 95 % pfisad z ekologického zemédélstvi (opét
vztazeno k celkovému podilu pfisad zemédélského plvodu) smi byt omezené poukazovano
na ekologickou produkci. Spotfebitel ma ale jasné poznat, o které pfisady se pfitom jedna. U
produkt obsahujicicich méné nez 70 % ekologickych pfisad se ani v seznamu pfisad nesmi
poukazovat na ekologickou produkci.

Jak na psSeniéno-zitny chiéb v kvalité BIO

Slozeni klasického bochniku chleba Sumava:
pSenicna mouka, Zitna mouka, sul s jodem, zlepSujici pripravek (sojova mouka, latka
ZlepSujici mouku E 300), enzym, protispékava latka E 170, kmin

Pro vyrobu biochleba Sumava je nutné nahradit pSeni¢nou mouku, Zitnou mouku, sojovou
mouku obsazenou ve zlepSujicim pfipravku a kmin tymiz surovinami pochazejicimi
z kontrolovaného ekologické zemédélstvi.

PFidatné latky E 300 - Kys. L-askorbova (Vitamin C) a E 170 - hydrogenuhli¢itan vapenaty je
povoleno pouzivat i pfi vyrobé biopotravin. Na sll nejsou kladeny zvlastni pozadavky, Ize
pouzit jakoukoliv, stejné jako na enzymy, plati pouze podminky, Ze nesmi byt ziskany
metodami genetického inzenyrstvi.

Priklady slozeni BlOchlebu ze stavajicich éeskych biopekaren

BlOchléb kminovy, Zitno-pSeni¢ny, z pfirodniho kvasu:
Zitna mouka BIO, pSenicna mouka BIO, pfirodni kvas, stl, kmin, voda

Chléb pSeni¢no-zitny kulaty BIO:
pSeni¢na celozrnna mouka BIO, kvas BIO, voda, slunecnice BIO, seznam BIO, Inéné
seminko BIO, lepek BIO, sil, kmin BIO

4. Cesky trh s biopeéivem
4.1. Zakladni informace

Obilniny se na celkovém obratu ¢eského trhu s biopotravinami v roce 2005 podilely zhruba
5,5 %. Nejvétsim zpracovatelem obilovin je firma PRO-BIO, ktera vyrabi nebo si externé
zajiStuje vyrobu fady pekarskych vyrobkl (suchary, tyCinky), Cisté mouky a smési z mouky
(omelety, palacinky, livance, vdoleCky). Na trhu funguji dalSi dva mlyny, jejich produkce je
vSak distribuovana prevazné regionalné nebo nabizena pod privatnimi znackami (napf.



Country Life). Firma Natural Kuéirek z Jihlavy vyrabi biomouky, chlebové a palainkové
smési. Jizerské pekarny uvedly na trh smés na domaci pfipravu biochleba.

Oproti minulym letim se zlepSila situace u Cerstvého pecdiva: kromé pekarny Albio, ktera
zasobuje vlastni prazské prodejny a nékteré prodejny v Brné, nabizely také supermarkety
Carrefour a Interspar denné svoje biopecivo, zcela nové se pfidala Billa. Pfimo ve vétSich
prodejnach jej dopékaji z polotovart pfivezenych vétSinou z Rakouska. Navic spolec¢nost
Country Life v zafi 2005 oteviela biopekarnu a distribuuje biopegivo zejména v Cechach po
prodejnach zdrave vyzivy. Ve vSech pfipadech jde ovSem o speciality, napfiklad Spaldovy
chléb, vicezrnny chléb Ci celozrnné kvaskové dalamanky — nikoli bézné pecivo, ackoli ani
biopekarny se nebrani pouziti bilé mouky.

Pecivo zaujima pfiblizné 4 % trhu s biopotravinami a jeho podil se neustédle zvétSuje,
zejména diky prodejcim biopeciva pekarny Albio a biopediva znacky Natur Pur, které zacal
vroce 2005 nabizet supermarket Interspar. Biopeéivo Albio bylo vyhlaseno Ceskou
biopotravinou roku 2005. Hypermarket Carrefour nabizel ¢tyfi druhy specialniho biopeciva
pod vlastni znackou.

Nejde o specifickou vyjimku. Domaci zpracovatelsky primysl pfedstavuje dlouhodobé slaby
Clanek Ceského trhu s biopotravinami. Ma to fadu pficin:
*Trh je pFili§ maly na to, aby nalakal velké konvenéni zpracovatele (az na vyjimky, jako je
Olma ¢i Kostelecké uzeniny, ale i v téchto pfipadé jde o marginalni vyrobu vzhledem
k jejich celkové produkci).
*Drobni zpracovatelé nemaji dostatek financi na potfebné investice.
»Také pro drobné zpracovatele plati velmi pfisné hygienické normy, které v podstaté
eliminuji tradi¢ni zpusoby zpracovani a vyroby produktd pfimo na farmach.

Usp&sné se rozviji jen zpracovani bylin a obilnin, ¢asteéné& hovéziho masa a na regionalni
drovni také mléka.?”

V soucasné dobé biopotraviny pravidelné kupuji asi 3 % spotfebitell, ale oCekava se, Ze toto
Cislo v nasledujicich letech vyznamné poroste. Nejvice na odbyt jde miéko a mlé€né vyrobky,
dale pak mouka, zrniny a pecivo. Velka Cast zakaznikl preferuje Ceské zbozi pred
dovazenymi biopotravinami. Tento trend nepfimo podporuje i znatka KLASA. Nyni je v
jednani jeji rozSifeni o znacku BIO KLASA, uréenou pouze biopotravinam.

Pocet vyrobcl biopotravin se pomalu zvySuje. BEhem roku 2006 vzrostl ze 125 na 152
podniku. V roce 2005 dosahl maloobchodni obrat s biopotravinami 350 miliond korun a oproti
roku 2004 vzrostl o0 30 %.%

4.2 Prehled vyrobcu biopeéiva

Hnuti DUHA je znamo Sest Ceskych vyrobcu cerstvého biopediva. Vétsi podniky jsou
situovany do Cech, dvé mensi biopekarny sidli na Moravé. V této kapitole shrnujeme jejich
strucné profily i strucné informace o nékterych dodavatelich trvanlivého peciva €i smési na
pfipravu domaciho chleba: sidlo, hlavni produkty, mista odbytu a kontakt.

27 Vaclavik, T.: Cesky trh s biopotravinami 2005. Green marketing, 2005
28 Ekologické zemédélstvi v Ceské republice. Roéenka 2006. MZE CR 2006



Vyrobci €erstvého pediva:

AGRO - MERIN, a.s. - Pekarna Mé&fin
Pece zitny BIOchléb.
Zasobuje men§i prodejny v privatni siti.

Kontakt: MéFin, Namésti 110, 594 42 Zdar nad Sazavou

ALBIO s. r.o. — biopekarna

Viyrabi 3 druhy biochleba (pSenicny, Zitny, Spaldovy) a jemné a sladké pecivo
v biokvalité.

Pece kvaskovy chléb bez pridavku drozdi, z celozrnné, ¢erstvé namleté
BIOmouky.

Dodava biopecivo pfedevsim do specializovanych BlOprodejen.

Kontakt: Na Pofi¢i 9, 110 00 Praha 1, www.albiostyl.cz

COUNTRY LIFE s.r.o. — biopekarna

Viyrabi 3 druhy biochleba (pSeni¢ny, pSeni¢no-Zitny, $paldovy) a jemné a sladké
pecivo v biokvalité.

Pece kvaskovy chléb bez pridavku drozdi, z celozrnné, ¢erstvé namleté
BIOmouky.

Dodava predevsim do specializovanych bioprodejen.

Kontakt: Nenacovice €.p. 87, 266 01 Beroun

JIZERSKE PEKARNY s. r. 0. — Pekarna Lipa

Viyrabi 3 druhy biochleba (Zitno-pSeni¢ny, vicezrnny, slunecnicovy) a jemné a
sladké pecivo v biokvalité.

Dodava do retézci spole¢nosti Ahold a Tesco a specializovanych prodejen.
Viyrabi i smés pro vyrobu domaciho biochleba.

Kontakt: Dé&inska 1699, 470 01 Ceska Lipa

PEKARSTVIi LESTINAs.ro. | 7.kvétna4, 78971 Lestina
Viyrabi 2 druhy biochleba (Zitno-pSenicny, Spaldovy) a sladké pecivo
v biokvalité.

Zasobuje men§i prodejny v privatni siti.

PEKARSTVi A CUKRARSTVi SAZAVA s.r.0.

Pecou 3 druhy BlOchlebt (vicezrnny, sezamovy, celozitny), BIOkornspice,
BIOSpaldové rohliky a BIOkolace pro své viastni prodejny.

Kontakt: Nadrazni 190, 563 01 Lanskroun

Néktefi vyrobci trvanlivého peciva a vyrobci pekarskych smési:

BIOPEKARNA ZEMANKA
Pece sladké susenky, krekry a détské piskoty.
Kontakt: Ofikov 29, 264 01 Sedl¢any, www.biopekarnazemanka.cz



http://www.biopekarnazemanka.cz/
http://www.albiostyl.cz/

PEKARNY BLANSKO a.s.
Viyrabi trvanlivé pecivo v biokvalité (napr. Spaldoveé tycinky).
Kontakt: Zborovecka 1193/10, 678 01 Blansko

PRO-BIO, OBCHODNI SPOL. s r.o.

Nové vyrabi smési na domaci vyrobu biochleba — slunecnicovy a dyriovy
chleba.

Kontakt: Lipova 40, 788 32 Staré Mésto pod Snéznikem, www.probio.cz

4.3 Suroviny a odbyt

V8ichni osloveni vyrobci biopeciva potvrdili, Ze nemaji problémy s dostatkem surovin.
Dodavatelem mouky v biokvalité jsou pfevazné firmy PRO-BIO a Country Life. Vzhledem
k lofské Spatné urodé pSenice dovazeji firmy chybéjici mouku ze zahraniéi, vétSinou
z Rakouska a Némecka. Pekarny Albio a Country Life melou obili od ¢eskych ekologickych
zemédélcl na kamenném mlyné (Zernovu) pfimo v pekarné z divodu zachovani Cerstvosti
mouky, coz pozitivné ovliviuje chut pediva a pfitomnost dullezitych zivin. Agro Mé&fin
disponuje vlastnim obilim i mlynem, takze problémy s nedostatkem surovin nefesi.

Ani otazka odbytu Ceské biopekafe netrapi. VétSina biopekaren zasobuje pFedevSim
specializované prodejny biopotravin a zdravé vyZivy. Jizerské pekarny dodavaji své
biopecivo také do velkych obchodni Fetézcl firem Ahold a Tesco.

5. Situace v zahranici - priklad vétsiho vyrobce

Bavorska pekarna Hofpfisterei (www.hofpfisterei.de) se zaméfuje vyhradné na produkci
biochleba. Vyrabi Cisté pfirodni kvaskové biochleby, které neobsahuji Zadna potravinarska
aditiva. VSechny suroviny pouzité pfi vyrobé pochazeji z ekologického zemédélstvi. Asi 600
ekologickych farem obhospodaruje pro Hofpfisterei plochu pfes 3000 hektarl pSenice bez
chemickych postfik(i a umélych hnojiv. Pekarna disponuje i vilastnim mlynem.

Zkusenosti a tradice ukazaly, Ze kvalita a chut peciva je tim lepsi, ¢im pfirozenéjsSi je cesta
vzniku. To se tyka i pfirozeného pribéhu kynuti tésta a dlouhotrvajiciho procesu peceni.
Z tohoto dlvodu pekarna Hofpfisterei odmita pouzivat umélé nebo chemické prisady
jakéhokoliv druhu. Tfistupfiovy proces kynuti tésta probiha podle starych pravidel ru¢né
s dlouhou dobou zrani. Prvni stupen trva 4 hodiny, druhy 16 hodin a po dalSim pfidani vody a
mouky pokracuje jesté 4 hodiny. Celkem tedy trva 24 hodin, nez je tésto hotovo. Tento
dlouhy proces harmonizuje pfirozeny vyvoj kvasinek, mlé¢né a octové kvadeni pfidava
typickou nakyslou chut’ a zaruCuje pozitek z konzumace chleba. PecCe se ve vyzdéné peci pfi
teploté 200°C asi 2 hodiny.

Hofpfisterei je znama zejména diky svym kulatym chlebim a vyznaluje se obrovskym
sortimentem — nabizi pfes 30 druht biochleba vSech forem a velikosti a také jemné pecivo
v biokvalité. Své vyrobky pekarna dodava do 700 obchodd po celém jiznim Némecku. Kromé
toho nabizi moznost objednavky zboZi pfes internet a organizuje pravidelné dodavky do
mist, kde se jinak biochleba obtizné shani. Mezi jeji vedlejSi aktivity patfi napf. zapojeni do
projektd propagujicich zdravé stravovaci navyky u Skolaku (projekt BIOchlebovy bali¢ek).
Vydala také knihu Chléb, symbol pfirody, zivota a kultury.

Hofpfisterei ma 142 pobocek po celém Bavorsku, 900 spolupracovnikii a 700 obchodnich
partnerl. S vyrobou biopotravin souvisi také celkovy ekologicky provoz a management firmy.


http://www.hofpfisterei.de/
http://www.probio.cz/

6. Zaver

V Ceské republice chybi velky vyrobce biopediva, tak aby byl BlOchléb typu Sumava
k dostani v siti béznych prodejen potravin. Zkusenosti sou¢asnych biopekail ukazuji, ze po
technické strance neni s vyrobou biopeciva problém, zatézujici miaze byt administrativa
spojena s certifikovanym provozem. Poptavka ¢eskych zakaznikd po biopotravinach véetné
pekarskych vyrobkl stoupa a ofekava se jeji dalsi rychly rist v pfistich letech. To mGze byt
prilezitosti pro velké pekarny, které si mohou dovolit vy3si pocatecni investice do zavedeni
vyroby a marketingu biopeciva.

Prameny

Ceské:

Akéni plan CR pro rozvoj ekologického zemédélstvi do roku 2010. MZE CR 2004

Ceska republika - Spotfeba uginnych latek v roce 2005 (kg,l), Statni rostlinolékarska sprava,
2006

Ekologické zemé&délstvi v Ceské republice. Rogenka 2006. Mze CR 2006

Ekologické zemédélstvi v roce 2006. Zprava MZE, unor 2007.

Sucharda, M. et Kotecky, V.: Rizika pesticidu s endokrinnimi G&inky: srovnani pfistupu a
feSeni v Ceské republice a Némecku. Hnuti DUHA 2003

Vaclavik, T.: Biopotraviny a jejich prodej v maloobchodé. MZe CR 2006

Vaclavik, T.: Cesky trh s biopotravinami 2005. Green marketing 2005

Vaclavik, T.: Primyslové zemédélstvi. PRO-BIO Svaz ekologickych zemédélcu 2004
Védecky vybor pro potraviny: Potravinova precitlivélost: alergie a intolerance. Statni
zdravotni ustav Brno 2003

Védecky vybor pro potraviny: Pfidatné latky (aditiva) v potravinach. Statni zdravotni ustav
Brno 2004

Védecky vybor pro potraviny: Rezidua pesticidd v potravinach. Statni zdravotni Ustav Brno
2005

Zprava o vysledcich sledovani cizorodych latek v potravnich fetézcich v roce 2005. Statni
zemédélska a potravinarska inspekce 2005

Zprava o zivotnim prostiedi Ceské republiky v roce 2005. MZP, Praha, 2006.

Zahraniéni:

Gray L. E., Ostby J. S. and Kelce W. R. (1994): Developmental effects of an environmental
antiandrogen: the fungicide vinclozolin alters sex differentiation of the male rat, Toxicology
and Applied Pharmacology 129 (1): 46-52

Groshart, C., et Okkerman, P.C. (2000): Towards the establishment of a priority list of
substances for further evaluation of their role in endocrine disruption - preparation of a
candidate list of substances as a basis for priority setting, BHK Consulting Engineers/TNO
Nutrinion and Food Research - European Commission DG ENV, Delft

Financial Times 24.2.2001

Harrison, P.T.C. (2001): Endocrine disrupters and human health, British Medical Journal 323:
1317-1318

Newby, J.A., et Howard, C.V. (2006): Environmental influences in cancer aetiology, Journal of
Nutritional and Environmental Medicine 15 (2-3): 56-114

Park, D., Hempleman, S.C., et Propper, C.R. (2001): Endosulfan exposure disrupts
pheromonal systems in the red-spotted newt: a mechanism for subtle effects of
environmental chemicals, Environmental Health Perspectives 109 (7): 669-673

Pesticide resideus monitoring report: fourth quarter report 2005, quarter ended december
2005, Pesticide Rezidues Commitee, 2005.

Porter, W.N., Jaeger, J.W., et Carlson, I.H. (1999): Endocrine, immune, and behavioral
effects of aldicarb (carbamate), atrazine (triazine) and nitrate (fertilizer) mixtures at
groundwater concentrations, Toxicology and Industrial Health 15 (1-2): 133-150

Renner, R. (1998): Results of low-dose exposure research may challenge the theoretical
basis of toxicology, Environmental Science & Toxicology 1.11.1998: 485A-486A



Silvestroni, L., et Palleschi, S. (1999): Effects of organochlorine xenobiotics on human
spermatozoa, Chemosphere 39 (8): 1249-1252

Soto, A.M., Chung, K.L., et Sonnenschein, C. (1994): The pesticides endosulfan, toxaphene,
and dieldrin have estrogenic effect on human estrogen-sensitive cells, Environmental Health
Perspectives 102 (4): 380-383

Ulrich, E.M., Caperell-Grant, A., Jung, S.-H., Hites, R.A., et Bigsby, R.M. (2000):
Environmentally relevant xenoestrogen tissue concentrations concentrations correlated to
biological responses in mice, Environmental Health Perspectives 108 (10): 973-977



	 Vědecký výbor pro potraviny: Přídatné látky (aditiva) v potravinách. Státní zdravotní ústav Brno 2004	
	 Václavík, T.: Český trh s biopotravinami 2005. Green marketing, 2005 
	Účinná látka
	V průmyslovém zemědělství se na rozdíl od ekologického zemědělství ve velké míře používají umělá hnojiva a pesticidy. Řada spotřebitelů se obává, že to následně ovlivňuje i kvalitu potravin vyrobených z takto vypěstovaných produktů.
	Pesticidy a další agrochemikálie patří mezi důležité faktory, které, slovy Financial Times, vyvolaly mezi spotřebiteli „náladu revolty proti intenzivnímu zemědělství“.4 Spotřeba přípravků na ochranu rostlin v českém zemědělství po prudkém poklesu na začátku devadesátých let opět pomalu a s výkyvy, nicméně soustavně, roste.
	Proto se v této kapitole zabýváme výsledky státního monitoringu potravin a otázkou, jaká rezidua pesticidů se objevují v některých běžně konzumovaných konvenčních potravinách, se zaměřením na obiloviny a výrobky z nich.


	Václavík, T.: Český trh s biopotravinami 2005. Green marketing 2005 
	Vědecký výbor pro potraviny: Přídatné látky (aditiva) v potravinách. Státní zdravotní ústav Brno 2004


